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ADANA USULU MAKARNA

1 adet kesme makarna

3 adet kuru sogan

1 tath kasidi biber salgasi
yarim demet maydonoz
2 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi zeytinyag
1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kaynayan suya tuz koyun. Makarnayi atip 7-8 dakika kaynattiktan sonra stiziin. Tavada margarini eritin, kiguk
kipler seklinde dogranmis sogani, kiymayi, karabiber ve tuz atin. Kiyma suyunu birakip ¢gekene kadar
karigtirarak kavurun. Biber salgasi ve pul biber ilave edin. Hazirladiginiz sosa makarnaya ekleyip 4 dakika
karistinin. Ince kiyllmig maydanozla susleyip servis yapin.
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