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ADANA USULU GUVEC

1 kg kuzu kugbas! et

4 dis sarimsak

2 tane orta boy kuru sogan
8 tane sivri biber

Tuz

Karabiber

8 tane orta boy domates

3 tane patlican

1 yemek kasigi yag

Etleri glivece alip kendi sularini birakip ¢ekene kadar kavuruyoruz sonra yagi, sogani, sarimsagi, katip
kavurmaya devam ediyoruz sonra patlican domates biberi de ekleyip ¢ok az kavuruyoruz, tzerini gegmeyecek
sekilde kaynar su ilave edip, tuzunu biberinide ekleyip, kisik ateste adzi kapali pigiriyoruz ve sicakken servis
ediyoruz.
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