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ADANA TATLISI

Prof. Dr. Erman Artun

1/2 kg. birinci un

1/2 kg. ikinci un

50 gr. irmik

1 kibrit kutusu blyUkliginde pak maya
1 kabartma tozu

2 It. siviyag

Surubu igin:

1 kg. seker

1/2 kg su

1 cay kasigi limon suyu

Un, irmik ve kabartma tozu birbirine karistirilarak havuz yapilir, ortasina pak maya konulup 1lik su yardimiyla
yumugak hamur haline getirilir. Uzeri islak bir bezle Ortilerek 1-2 saat mayasinin gelmesi igin beklenir.
Mayalanan hamur yildizli kaliba konularak kizgin yaga halkalar seklinde dékalir. Onceden hazirlanip sogutulan
suruba kizaran tatllar atilarak surubu emmesi sagdlanir. 5-6 dakika sonra suruptan ¢ikarilarak servis yapilir.
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