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ADANA MUTFAK SOZLUGU

AgJiz: Dogum yapmis hayvanin ilk sttl

Agarti: Sut

Avcar: Sos

Bacit: SUrahi

Banadura: Domates

Bakrac: Bakirdan yapilan kap kacaklarin tima

Beze: Hamurun agilmadan énceki yuvarlanmig hali

Bissega: Tuluk ayrani yaparken kullanilan tahta sopa

Goturge: Yaylk

Evreagdaci: Yufka ekmegi sac Ustlinde gevirmek igin kullanilan yassi bigimde sopa
Hareni: Yemek kazani

Ibrik: Su konulan slrahi bigiminde kap

Itea: Yufka ekmegin hamuru igin serilen beyaz gul

Irisgin: Et sucugu

Kesir: Havug

Klpeli: Kdytin ortak kullandigi blylk, yanlart demir sapli kazan
Maya: Incir

Nise: Nigasta

Oteberi: Yiyecek igeceklerin tlimine verilen isim

Sele: Yufka ekmegin konuldugu kamis sepet

Teleme: Kegi sitlne incir sitl damlatilarak yapilan peynir cesidi
Test: Hamur yogurulan legen

Tevek: Asma yapragi
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