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ADANA MANTISI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

3 Su Bardagi Hamuru Igin:un

1 Cay Kasig Hamuru Igin:tuz

1 Tatl Kagigi I¢ Malzemesi:Biber salgasi

250 gr Ic Malzemesi:ortayagdh kiyma

3 Dis sosu icin dévilmis sarimsak

1 Gay Kasigi sosu icin Kirmizi pul biber, nane
2 Gorba Kagigi sosu igin sanayag

1 Adet Ig Malzemesi:orta boy sogan

1 Cay Kasigi I¢ Malzemesi:Nane,karabiber,tuz
1 Adet hamuru igin:yumurta

Sosun yapiligi: Tavada yagi eritip sarimsaklari ekleyelim ve soteleyelim. Sonra pul biberi ilave edelim. Karistirip
ocaktan alalim.Hamur malzemeleri ile hamuru hazirlayalim, kulak memesi yumusakligindan daha sert kivamda
olsun,lizerine nemli bir bez érterek 20 dk. dinlendirelim, Iki esit parcaya bdlelim ve oklavayla 1- 2 mm inceliginde
acalim sonra da 2-3 cm lik karelere bdlelim Bitln ic malzemeleri karistiralim ve bu karelerin icine
yerlestirelim,sonra da t¢gen seklinde kapatalim. Diger tarafta, genis bir tencerede suyunu kaynatalim. Tuz ve 1
corba kasigi zeytinyadi ekleyelim ve yaptigimiz iggen mantilarimizi kaynayan suya koyalim ve karigtiraim. Orta
Isida 8-10 dk pisirelim. Servis edecegimiz tabaklara slizgegli kepgeyle alalim ve Gzerine yogurdunu sonra da
sosunu gezdirelim.
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