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ADANA KEBAP

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Giglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

1 kg orta yaglh koyun kiymasi
100 g Kuyruk yagi

1 corba kasigi pul biber

2 gorba kasigi tuz

Kiyma, ¢ekilmis kuyruk yagd, tuz ve pul biberi ekleyerek iyice yogurunuz.
Kiyma parcalari birbirini tutunca on iki esit parcaya ayiriniz.

El islatilarak enli kebap sisine yerlestiriniz.

Mangal Uzerinde her iki tarafi da kizarincaya kadar pisiriniz.

Pisen kebabi pide ekmek arasinda servis yapin.

Not: Kéftelerin hepsi ayni boyuttadir. Kéftelerin pismiglikleri mUsteri istegine gére hepsi ayni renktedir. Sicak
pide ve roka ile servis yapllir.

Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 28.06.2020
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