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ADANA KEBABI

1 kilogram orta yagh kiyma
2 adet sogan

1 tatl kasidi aci biber salgasi
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizibiber
Tuz

Uygun blyikliikte genis bir kaba kiymayi alalim. igine rendelenmis kuru sodani, karabiberi, kirmizibiberi, biber
salgasini ve tuzu katip 15-20 dakika iyice yoguralim. Malzememizden iri pargalar alarak yaglanmis sislere
gecirelim. Izgara veya mangal Uzerinde sislerin iki ylzini glzelce pisirelim.

ML® Kase Kebabi icin tiklayin
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