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ADANA KEBABI

1 kilogram orta yağlı kıyma
2 adet soğan
1 tatlı kaşığı acı biber salçası
1 tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı kırmızıbiber
Tuz

Uygun büyüklükte geniş bir kaba kıymayı alalım. İçine rendelenmiş kuru soğanı, karabiberi, kırmızıbiberi, biber
salçasını ve tuzu katıp 15-20 dakika iyice yoğuralım. Malzememizden iri parçalar alarak yağlanmış şişlere
geçirelim. Izgara veya mangal üzerinde şişlerin iki yüzünü güzelce pişirelim.

ML® Kase Kebabı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:7766 • adı:Adana Kebabı • gönderen:Nimet Hanım • indirme tarihi:09.04.2025 - 00:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/adana-kebabi-vt559
https://tr.ml.md/kase-kebabi-vt1506
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/adana-kebabi-7766.jpg
http://www.tcpdf.org

