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ADANA

Elif Korkmazel

600 gram yagh kiyma

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
2 gcorba kagsi@i kuyruk yagi

Yapilisi: Kuyruk yagini ince bir sekilde kiydiktan sonra kiymayi ekleyip yogurmaya baslayin. Ardindan
rendelenmis sogani ilave edin ve hazirlanan karigimi robottan gegirin. Dinlenmis eti baharatlandirin. Ve sislere
gegirip mangalda pismeye birakin. Yaninda lavaj ekmegi ile birlikte servis yapin.

Fotograf "telsiz" tarafindan génderildi. 16.09.2020
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