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ADANA KEBAP

8 Adet Carliston Biber

1/2 tath kasik kimyon

1/2 tath kasik toz acibiber
1/2 tath kasik acibiber

1 demet maydonoz

1 adet Kuru sogan

4 adet Domates

Yarim kilo dana kiyma
Istenilen miktarda pide
Yassi sis ve yeteri kadar tuz

Kiymanin igine sogan ince ince dogranir. Daha sonra kiyma, aci biber, pul biber, kimyon ve tuz ilave edilerek
yogurulur. Sigleri yaglanir ve kiyma 8 veya 9 porsiyon seklinde sislere dizilir. Domatesler ve biberler ikiye bolUp
Izgaranin kenarina dizilir. Bir yandan da pideleri kizartilir ve servise hazir hale getirilir.

© lezzetler.com tarif no:72656 « adi:Adana Kebap « génderen:bidik45 « indirme tarihi:05.04.2025 - 09:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/adana-kebabi-vt559
http://www.tcpdf.org

