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ADANA KEBABI

Yarım kilo yağsız kıyma
3 adet soğan (ince kıyılmış)
3 adet domates
4 adet yeşil biber maydanoz
kırmızı biber (acı da olabilir)
Tuz

Bir tahtanın üzerinde soğanları ve maydanozu kıyın. Kıymayı, maydanozu, soğanı, tuzu, kırmızı biberi iyice
yoğurun. Köfteleri uzunca hazırlayın. Şişlere yerleştirerek sıkın. Şişleri mangalda 6 dakika pişirin. Domates ve
biberi de yanında garnitür olarak süsleyin.

© lezzetler.com tarif no:23447 • adı:Adana Kebabı • gönderen:BoraBora • indirme tarihi:19.04.2024 - 14:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/adana-kebabi-vt559
http://www.tcpdf.org

