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ADANA KEBAP

250 gram kuzu kiyma

Avug ici kadar kuyruk yagi
1-2 dig sarimsak

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi istege bagli isot
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Butlin malzemeleri yoguruyoruz(benim kuyruk yagim evde vardi ben rondodan gegirip i¢ine koydum yoksa
kasaptan alabilirsiniz) yogurduktan sonra dolapta bekletiyoruz en az 1 saat ¢ikardiktan sonra ellerimizi islata
Islata sislere gecirip tepsiye diziyoruz. 200 derecede pisiriyoruz 10 dk kadar pisince servis yapiyoruz, gtzel bir
lavas ve sumakli sogan salatasiyla.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 11.09.2024
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