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ADANA KEBAP

Fatma Arslantas

1 kilo kadar orta yagl koyun etinden kiyma
Tuz
Pul biber

Bir kilo kiymaya tuz ve bolca pul biber eklendikten sonra iyice yogrulur.
Kiyma kivamini alinca birbirini tutunca el ile avug i¢i kadar bolinUr.
Genis kebap sisine tutturulur.

Mangal da alti Gsti kizarincaya kadar kizartilir.

Yufka ya da pide ekmegin i¢inde yenilir.

r:’;ﬁ, ;

u -

)

© lezzetler.com tarif no:164256 « adi:Adana Kebap * gonderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:22.05.2024 - 14:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/adana-kebabi-vt559
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/adana-kebap-164256.jpg
http://www.tcpdf.org

