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ADANA KEBAP

700 gram dana kiyma

300 gram kuzu kiyma

1 dis sarimsak

2 adet sogan

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz

1 yemek kasigdi biber salgasi

Soganlan kiip kiip dograyip suyunu siizerek bir kap igerisine alalim.
Sarimsaklari ezerek soganla karistirin.

Kuzu ve dana kiymayi karigima ilave edin.

Karabiber, aci biber salgasi ve pul biberi karigima ekleyelim.
Siviyadi ekleyin. Maydanozlari ince ince dograyalim.

Harci dolapta 2 saat dinlendirelim.

Firnnin 1zgara telini kuyruk yagdi veya tereyagiyla yaglayin.

200 derecede fansiz programda firininizi isitin.

Yassi siglerin Uzerine etleri yayarak dizelim.

Izgara telinin Gzerinde 20-25 dakika pisirdikten sonra yiyelim.
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