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ADANA KEBABI

500 gr kuzu kiyma
100 gr kuyruk yagi
Pul biber

Toz biber

Tuz

1 adet sogan

Kuyruk Yagini rondo dan ve kiyma makinesinden gegirin.

Sogani alin ve rendeleyin suyu fazla ¢ikarsa suyunu stizln.
Hazirladiginiz bitin malzemeleri karigtirin.

Karistirip elde ettiginiz bu harci 1 saat kadar buzdolabinda bekletin.
Sislerinizi hazirlayin ve islatin.

Hazirladiiniz hargtan alin ve sise dizin.

Firninizi 200 derecede isitin ve giglerinizi tepsiye dizin.

Istege gore sislerinizin altina biber ve patates koyabilirsiniz.
Sislerinizi 200 derecede pisirin.
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