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ADANA KEBAP

https://www.aksam.com.tr

500 gr kuzu kiymasi (yagl)
3 yemek kasigi galete unu
2 yemek kagsigi un

1 sogan

2 yesilbiber

1 kapya biber

2 dig sarimsak

1 tath kasidi biber salgasi
Karabiber

Pul biber

Isot

Tuz

Genis bir kaba ince dogranmis sogan, rendelenmis sarimsak, salga ve kiymayi ekleyip yogurmaya baslayin.
Un ve galete ununu yavas yavas kiymaya ekleyin ve yogurmaya devam edin.

Son olarak baharatlari ekleyin ve iyice yodurun.

Kofteleri sise gegirin ve firin tepsisine alin.

250 derece firnda kizarana kadar pisirin.

Kofteler pismeye baslayinca biberleri de firina ekleyin.
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