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ADANA KEBABI

https://www.sabah.com.tr

Yarim kg yagh kiyma

1 ¢corba kasigi biber salgasi
Yarim demet maydanoz
Tuz

Pul biber

Derin bir kapta kiyma, biber salcasi, tuz, pul biber ve ince kiyilmis maydanozu yogurun. 2 saat buzdolabinda
dinlendirin. Avucunuzu islatip, kebabi sislere takin. Kémur atesinde pisirin. Bu arada sik sik ¢evirip, yagini
pideye alin.
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