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ADANA KEBABI

1 kilo dana eti kemiksiz

200 grm. kuyruk yagi

1 tane papica biberi(kirmizi biber)
3 cay kasigi pulbiber

2 cay kasigi tuz

Birkag sap maydanoz

Bir kilo kemiksiz dana etini robota ¢ekiyosunuz.

Ezilinceye kadar ve de bi yandan kuyruk yagini ayni sekilde cekiyosunuz ve birbirine karigtiriyorsunuz.

Diger yandan maydanozlari cok cok kucuk dogruyorsunuz.

Ezilmis gibi ve 3 ¢ay kasigi pul biberle 2 cay kasidi tuzu bir tasta karistirip Gzerini cok hafif 1slyorsunuzki biber
rengini versin.

Daha sonra hepsni beraber karistirip elinizi hafifcene islatip sise eti sapliyorsunuz.

Ardindan pismeye birakiyorsunuz.
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