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ADANA KEBABI

THY Skylife

1 kg koyun eti

250 gr kuyruk yagi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kirmizi toz biber
200 gr kirmizi kdk biber (kiyilmis)
10 domates (dérde bolinmus)
10 yesil biber

10 sus biberi

7 pide ekmek

Sinirleri ayiklanmis koyun etini ve kuyruk yagini ayri ayri zirh ile kiyin. igine tuz, kirmizi toz biber ve ince kiyilmig
kirmizi kdk biber ilave ederek birlikte yogurun. Elde ettiginiz kiyma kebap sisine arada ellerinizi islatarak sivama
yapar gibi saplayin. Kor ategli mangala kebap sislerini koyarak pisirmeye baglayin. Sisleri arada bir ¢evirin,
piserken iki kez sisi ocaktan alip pide ekmegi yardimiyla sikarak yagini alin. Kebap pismis héle geldiginde,
yaglanan ekmekler Uzerine kebap, yanlarina ayr bir siste pisirdiginiz domates ve yesil biberleri koyarak, ince
kiyilmis sumakli sogan, yesillik ve salgam suyu ile servis edin.
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