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ADANA GAR CORBASI

1 adet domates (kUp dogranmis)
1 yemek kasigdi tereyadi

Kofte harci igin:

250 gr. koftelik kiyma

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

Sos igin:

2 yemek kasi§i sirke

2 tath kasig kekik

Kiyma, salca, tuz ve karabiberle yogrulur. Findik blytkliginde bigimlendirilir. Bir tencerede tereyad eritilir,
domates ve et suyu katilir. Kaynayinca haslanmis nohutlar eklenir. 15 dakika daha pisirildikten sonra kofteler
atilir. Bir 15 dakika daha kaynatilip, sirke ve kekik eklemesiyle servis yapilir.
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