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ADANA CORBASI :

Malzeme :

2000 gr. et suyu (8 bardak)
200 gr. kiyma

100 gr. nohut (1/2 bardak)
1 orta domates

1 corba kasigi salca

1 kahve fincani sirke

2 kahve kasigi kekik

Tuz, biber

Yapiligi :

Bir tencereye et suyu konur, buna bir gece suda islatiimig ve vn musuncaya kadar haglanmig 10 gr nohut, kiiglk
dogranmig ve 5 dakika kadar pigirilerek pure haline getirilmis bir domates veya 1 ¢orba kasigi domates salcasi
ve yarim ¢orba kasidi tuz koyarak kavuntilir. Diger taraftan 200gr kiymaya bir miktar tuz ve karabiber konu rak
yogurulur ve kiguk koéftecikler yapilir. Bu kéfteler nohutlu et suyuna atilarak 20 dakika haglanmaya birakilir.
Sonra, tencere atesten alinarak ¢orbaya 1 kahve fincani sirke, kekik ilave edilir. Servis yapllir.
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