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ADANA CORBASI

250 gram Kiyma
2 adet Domates
8 bardak et suyu
1 bardak nohut
Tuz

Karabiber

Sirke

Kekik

Pisirerek plre haline getirdiginiz 2 domatesi, yeterince tuz ekleyerek bir tencerede kaynamakta olan 8 bardak et
suyuna katin. Bir gece dnceden islatilip haslarimis 1 bardak nohudu da koyun. Tuz ve biberle kavurdugunuz
kiymayi minik kéftecikler yapip nohutlara ekleyin. Nohutlar pistikten sonra tencereyi atesten indirin. 1 fincan
sirkeyle, biraz kekik ekip iyice karistirdiktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:87361 » adi:ADANA GORBASI « génderen:yurdi « indirme tarihi:04.05.2025 - 07:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/adana-corbasi-vt7378
http://www.tcpdf.org

