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ADANA CORBASI

2 litre et suyu

200 gr. kiyma

Yarim bardak nohut

1 orta domates veya bir corba kasigi salca
1 kahve fincani sirke

2 tath kasig kekik

Tuz

Karabiber

Et suyuna bir gece énce tuzlu suda islatilmis ve yumusayincaya kadar haslanmis nohut, klicik ki¢uk
dogranmig, 5 dakika pigirilerek pure haline getirilmis domates veya salga ile yanm ¢orba kasigi tuz koyularak bir
tencerede kaynatilir. Diger tarafta, kiyma, biraz tuz ve karabiberle .yogurulur. Findik blyUkliginde parcalar,
avug icinde yuvarlanarak kéfte haline getirilir ve kaynayan nohutlu et suyuna atilarak 20 dakika pisirilir. Tencere
atesten alinarak corbaya bir kahve fincani sirke ilave edilir, istenirse kekik serpilir ve iyice karistirlip kaseye
alinarak servis yapilir.
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