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ADANA CORBASI

200 ml. Tat Domates Suyu
100 gr. Tat Domates Pdiresi
200 gr. Pilic Gégus

Tat Haslanmis Nohut

2 litre su

50 ml. sirke

Taze kignis

Kisnis

Karabiber

Tuz

Tencereye pilic gdgus ve suyu koyup kaynamaya birakiniz. Tavuk eti yumusayinca kevgir yardimiyla ¢ikartiniz
ve lif lif ayinip tekrar tencereye koyunuz. Tat Haglanmis Nohutlari siziiniz. Tat Domates Suyu ve Tat Domates
Piresi ile beraber tencereye ekleyiniz. Tuz ve biber katiniz. 20 dakika pismeye birakiniz. Kuru kisnis ve sirke
ilave ederek atesten aliniz. Taze kisnisi ince ince dograyip ¢orbaniza ekleyerek servis yapiniz.
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