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ADANA CORBASI

Bir tencereye 8 bardak et suyu koyun Buna yumusayincaya kadar haslanmis 10 gram kadar nohut, pisirilerek
pure haline getirilmis 1 domates katin. Tuz koyun, kaynatin. 200 gram kadar kiymaya bir miktar tuz ve karabiber
katin. Findik blyUkligunde pargalar kopartip avug arasinda kéfte gibi yuvarlayin. Bunlari nohutlu gorbanin igine
atip etler pisinceye kadar haglayin. Bir kahve fincani sirke ile biraz kekik ilave ederek kaseye bosaltin.
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