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ADANA CORBASI

200 gr. kiyma

1 Bardak nohut

2 Domates ya da 3 kasik salca
Tuz, biber, kekik

8 Bardak et suyu

1 Fincan sirke.

Pigirilerek pire haline getirilmis domates yada salga ve yeteri kadar tuzu, et suyuna katin. Buna bir gece
Onceden islatilip, haglanmig nohudu katin. Kiymayi, tuz ve biberle kavurup kiigtk kéftecikler yaparak icine atin.
20 dakika pisirin. Atesten alinca sirke, biraz kekik katin.
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