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ADANA BOREGI

16 yaprak baklavalik yuftka
1,5-2 adet yufka

2 yumurta

1 su bardag st

Tuz

Kasgar peyniri

Gegil peyniri

Tereyagi

Oncelikle tavamizin boyutuna gére yufkalarimizi kesiyoruz.

Daha sonra tereyagimizi eritiyoruz.

Baklavalik yufkalarimizi tek tek diziyoruz.

Aralarini yaglamayi unutmayin. 8 kat ¢iktiktan sonra sit ve yumurtayla bi karisim hazirliyoruz.
Yufkalarimizi sosun igine batirip tavaya ekliyoruz.

Arasina peynirlerimizi ekliyoruz.

Tekrar sosladigimiz yufkalar ekliyoruz.

Onun Uzerine de baklavalik yufkalarimizi sirasiyla ayni sekilde diziyoruz.
Kisik ateste ocakta pisiriyoruz.

Daha kapagini kapatip ters ¢eviriyoruz.

Diger tarafi da pistiginde hazir
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