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ADANA BOREGI

1 paket baklavalik yufka
2 adet yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

Gegil peyniri

Kasgar peyniri

Dil peyniri

Tereyagdi

Siviyag

Erimig tereyagini ve 2 yemek kagigi kadar sivi yagi derin bir kaseye alin.

Ik olarak tepsinin tabanini iyice yaglayin.

Baklavalik yufkalardan 8 tanesini aralarini glizelce yaglayarak Ust Uste tepsiye yerlegtirin.
Diger taraftan yumurta ve sitl bir kasede karistirin.

Yufkayi pargalar halinde koparip hazirladigini sosa bulayin ve tepsiye yerlestirin.

Uzerine peynirleri ilave edin.

Diger yufkayi da ayni sekilde yerlestirin.

Kalan baklavalik yufkalari da béregin tstlne yine aralarini yaglayarak dizin.

En Ustinu iyice yaglayip kare seklinde dilimleyin.

Boreginizi 5nceden 200 derecede isitilimig firinda guizelce kizarana kadar pigirin.
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