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ADANA BOREGI

1 paket baklavalik yufka
1 paket su boreklik yufka
Tost peyniri

Kasgar peyniri

Dil peyniri

2 yemek kasi§i tereyagi
Siviyag

Derin bir kaseye erimis tereyagini ve 2 yemek kagsigi kadar sivi yagi alin. Béregi pisirecegdiniz tepsinin tabanini
iyice yaglayin. Baklavalik yufkalardan 10 tanesini iyice yagdladiginiz tepsinin igine yerlestirin. Her katin arasini
iyice yaglayin. )

Boreklik yufkayi kaynar suya sokup ¢ikarin ve baklavalik yufkalarin Gzerine yerlestirin. Uzerini tost peyniri ve
diger peynirlerle kaplayin. Su boreklik yufkalariniz ve peynirleriniz bitene kadar bu iglemi tekrarlayin. Her
seferinde yufkalari iyice yaglamayi unutmayin. En Ust katman yufka olacak.

Ardindan kalan baklavalik yufkalari da béregin Ustiine yine aralarini yaglayarak dizin. Elinizle bastirarak boregin
kaynasmasini ve yassilagmasini saglayin.

En Ustunu iyice yaglayip kare seklinde dilimleyin. Kisik ateste ocagin Gizerinde sallaya sallaya altini iyice pigirin.
Ardindan baska bir tepsiye alt Ust ederek onu da ayni sekilde pisirin.
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