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ADACAYLI TAVUK KANADI

1 paket tavuk kanadi (20 adet)

6 yemek kasigi zeytiyagi

1 paket Knorr Izgara Harci

3 yemek kasi§i su

4-5 yaprak adacay!

4 adet haglanmig ve redenlenmis patates
1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Cesni

Hazirlanisi

1. Derin bir kaseye tavuk kanatlarini, Knorr I1zgara Harci’'ni, 3 yemek kagsidi zeytinyagdini ve 3 yemek kasigi suyu
koyup iyice karigtirin ve en az yarnim saat dinlendirin. _

2. Izgara hargli tavuk kanatlarini firin tepsisine dizin. Uzerine adagayi yapraklarini koyup 200 derece isittiginiz
firnda 25-30 dakika Uzerleri kizarana kadar pigirin.

3. Tavuk kanatlarini firinda piserken tavaya kalan 3 yemek kasigi zeytinyadini koyun, icini haglayip
rendelediginiz patatesleri ve 1 yemek kasigi Knorr Sebzeli Gesni’yi de ekleyip karigtirin.

4. Servis tabagina ¢cesnili patates ve 1zgara hargli tavuk kanatlarini koyup sicak olarak servis yapin.
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