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ADAGCAYLI PORTAKALLI SORBE

5 adet taze portakalin suyu

2 adet portakal kabugu rendesi
2 adet limon suyu

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 adet adacayi yaprag!

Seker ve suyu bir tencerede 5 dakika boyunca kaynatin. Kaynadik¢a su seviyesi azalacaktir. Portakal kabugu
rendesini suya ekleyin ve sogumaya birakin. Adacay yapragdim, limon ve portakal suyunu karisima ilave edin.
Bunlar mutfak robotuyla iyice karigtirin ve yaklasik 10 saat buzlugun en soguk kisminda, 2-3 saatte bir ¢ikarip
¢irpiciyla karistirarak kivam almasini saglayin. Daha sonra kagsik yardimiyla alarak servis yapin.
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