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ADACAYLI KURU FASULYE CORBASI

400 gr. haglanmis kuru fasulye
1 adet havug

1 adet kereviz sapi

1 adet sogan

2 dis sarimsak

10 gr. biber salcasi

1 litre et suyu veya bulyon
30 ml. zeytinyagi
Maydanoz Adacgayi

Defne yapragi

Taze ¢ekilmis karabiber
Tuz

Havucu ayiklayip ikiye Uce kesin. Kereviz sapini kabaca halka kesin. Sogani soyup dilimleyin. Sarimsaklari
soyup butin birakin. Maydanozu incecik kiyin. Tencereye zeytinyagdini koyun. Isininca sogan ve sarimsaklari
ekleyin ve birkag¢ dakika ¢evirin. Sirasiyla et suyu, kuru fasulye, havug, kereviz, adagayi, defne yapragi, biber
salgasi, karabiber ve tuzu ekleyip pisirin. Fasulyeler yumusadidinda el blenderi ile puriizsiz hale getirin.
Maydanoz serpigtirerek sicak olarak servis yapin.
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