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ADACAYLI KABAKLI TAVUK

1 yemek kasidi adacayi

1 adet Domates

1 cay kasigi tuz

500 gr tavuk gégsu

1 cay kasigi karabiber

1 adet kabak

3 yemek kasigi Sana Klasik Margarin
1 adet Patates

1 yemek kasigi salca

2 adet yesil biber

TAVUKLARINIZI KUSBASI DOGRAYIN. 3 YEMEK KASIGI SANA KLASIK MARGARIN ILE SOTELEMEYE
BASLAYIN.KUP DOGRANMIS PATATES VE KABAKLARI EKLEYIN.PATATESLER RENK DEGISTIRMEYE
BASLAYINCA SALCANIZI iLAVE EDIN. BIBERLERI VE KUP DOGRANMIS DOMATESI TAVUKLARIN
UZERINE KATIN. TUZ VE KARABIBERLE YEMEGINIZi TATLANDIRIN.ADAGAYINIZI KATARAK 2 DAKIKA
DAHA SOTELEYIN. 1 SU BARDAGI SU EKLEYIN.PATATESLER YUMUSAYANA KADAR YEMEGINIZi
KAYNATIN.
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