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ADACAY| SOSLU SPIRELLI (ITALYA)

4 kisilik

400 g burgu makarna,

200 g ayiklanmig lahana,

8 adacay! yaprag,

200 g pastirma,

5 ¢orba kasi§i sivi yag,

1-2 ¢orba kasigdi limon suyu,
150 g krema

Makarnayi bol tuzlu suda haslayin. Lahana yapraklarini serit halinde kesin ve 4 dakika sure ile tuzlu suda
haslayin. Adacayi yapraklarini yikayarak dograyin, garnitlr i¢in 4 yaprak ayirin. Pastirmalar bir tavada kizartin,
kizarttiktan sonra bir tabada alin. Sivi yadi tavada kizdirin, adagayi seritlerini de kizartin ve ¢ikarin. Lahana
seritlerini tavaya atin ve yumusana dek pisirin. Tuz, biber ve limon suyu katin. Kremayi ilave edin. Sosun suyunu
cektirin. Pastirma ve adacayi seritlerini sosa atin. Makarnalarin suyunu dokiin, sos ile karistirin, taze adacayi ile
garnitir yapin.
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