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ADA SALATASI

1 kg patlican

250 gr yesil etli biber

25 gr zeytinyagdi

250 gr sarimsakli siizme yogurt
2 kaslk domates sosu

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar ¢izgili soyuyor ve iyice yikiyoruz. Kiip seklinde dogruyoruz. Bol tuzlu suda 15 dakika bekletiyoruz.
Biberleri tohumlarindan temizleyerek, yikiyor kiip seklinde onlari da dogruyoruz. Firin tepsisine yagl kagdi
koyuyor, elimizle giizelce siktigimiz patlican ve biberleri Gzerine yayiyoruz. Uzerine zeytinyagdini ekliyoruz ara ara
harmanliyoruz. Isitilmis firnda patlican ve biberleri giizelce kizartiyoruz. Firindan ¢ikinca sogumaya birakiyoruz.
Servis tabadina aliyor ve Uzerine sarimsakli yogurdu doékiyoruz. Son olarak 2 kasik domatas sosunu da
gezdiriyoruz.
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