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ADA LEVREGI

Malzeme:

500 gramlik 2 adet levrek
1 adet sogan

1 dis sarimsak

4 adet domates

3 dal Dere otu

1 tutam taze kekik

4 corba kasigi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
10 gram Teremyag

tuz, karabiber

1 tutam tarhun

Domatesleri yikayip rendeleyin. Sogan ve sarimsagi soyup Kiyin ve zeytinyaginda kavurun. Rendelenmis
domatesleri ekleyip birka¢ dakika daha kavurun. Kiyilmig dereotu, tuz, karabiber ve tarhunu ekleyip karigtirin.
Ocaktan alin. Levrekleri fileto kesip kilgiklarini ayirin. Rulo seklinde sarip agilmamasi igin bir kiirdanla sabitleyin.
BlyUk bir glivecin ortasina rulo seklinde sardiginiz levrek filetolari dizin. Her bir filetonun Gzerine bir parca
Teremyag yerlestirip domates sosunu da etrafina dékiin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda yarim
saat pisirip firndan alin. Taze kekik ile sUsleyerek sicak servis yapin.
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