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2 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 blyUk cay bardagdi sivi yag
1 blyUk cay bardagi sit

1 paket kabartma toz

2 su bardagi un

1 su bardag st

2 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi koyu kakao
1 fincan kecgiboynuzu tozu
1 fincan hindistancevizi

Seker ve yumurtay havalandirarak ¢irpin. Yag, sit, kabartma tozu ve un ile yumusak bir hamur yapin.

Kiguk boy firin tepsisi veya cam dikdértgen bir kaba hamuru bosaltin. 180 derecede 20-25 dakika pigirin. Keki
sogumasi i¢in bekletin. Daha sonra kekin kalinligina gére kare dilimler kesin.

Diger yandan 1 su bardagi sit, 2 yemek kagigi seker ve kakaoyu iyice girpin. Kekin kargilikli iki kenari diginda 4
ylzeyi bu sosa yarim santimetre batirin. Istediginiz ylzeyleri kegiboynuzu tozu ve hindistancevizine bulayin.
Biraz beklettikten sonra servis edin.
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