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ADA BISKUVISI

1 su bardagi kati yag

300 gr. seker

2 yumurtanin beyazi

1 tath kasidi vanilya

2 su bardagi un

2 ¢orba kagigi misir nisastasi

Once finninizi orta sicakliga getirip 1sitn, firin tepsisini yaglayin, derin ve genis bir kapta yag ve sekeri iyice ve
kdpuk képilk bir kivama gelene kadar ¢irpiniz, yumurta akini ve vanilyay ekleyip iyice karistirin, daha sonra un
ve misir nigastasi karisimini hamur peklesinceye kadar azar azar katarak karistirin. Hamuru 21 esit pargcaya
bdélln, bu pargalar top gibi yuvarlayarak 5er santim araliklarla yaglanmis tepsye dizin. Hamur toplarini ¢atalin ug
kismiyla yayvanlagtirin, tepsiyi isinmig firina stirip 15-20 dakika altin sarisi renginde pigirin.

© lezzetler.com tarif no:731 « adi:Ada Biskuvisi « génderen:Bilgi « indirme tarihi:16.04.2025 - 20:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ada-biskuvisi-vt678
http://www.tcpdf.org

