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ADA BISKUVILERI

3.5 su bardag tereyagd

300 gram seker

2 yumurta aki

1 tath kasidi toz vanilya

2 su bardagi un

2 ¢orba kagigi misir nisastasi

Firin 6nceden 180 dereye isitilir. Firin tepsisi bir tath kasidi yag ile glizelce yaglanir. Derin bir kapta tereyagi ve
seker kdpuk képik olana dek giizelce ¢irpilir.Yumurta aki ve vanilya eklenir. Un ve misir nisastasi ayri bir kapta
harmanlanarak yumurtal karigsima yavas yavas eklenir. hamur 21 egit parcaya bdltndr, top yapilip tepsiye dizilir
ve toplar catalin ucuyla ezilir. 15-20 dakika altin sarisi olana kadar pisirilir. Soguk servis edilir.
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