ACUR TURSUSU
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1 kilogram acur

2 su bardagi su

1 su bardag sirke

2 adet limon

4 dis sarimsak

1 tath kasigi kaya tuzu

2 adet sus biberi

8- 10 adet kisnis tohumu

Bir tencereye su, sirke, tuz ve sarimsagi koyup kaynatin. Kaynayan karigsimi iinmaya birakin.

Acurlari iyice yikayip slizerek kurutun, ardindan kavanoza diizglnce dizin. Kignig tohumlarini da ilave edin.
Istege bagl olarak iki adet sls biberini kavanoza koyun.

Tenceredeki sirkeli su karisimi iininca kavanoza dékiin. Kavanozun kapagini sikica kapatin. Serin bir yerde bir
ay beklettikten sonra tiketebilirsiniz.
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