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ACUR TURSUSU

Anadolujet Magazin

3 kilo acur

2 litre sirke

2 bas sarimsak

1 cay bardagdi limon tuzu
1,5 su bardagi tuz

1 adet eksi elma

Acurlar 2 saat kadar soguk suda bekletin. iyice yikadiktan sonra ug kisimlarini keserek temizleyin. Elmayi
dilimleyip bidonun en altina dizin. Temizlediginiz acurlari ve sarimsaklari bidona doldurun. Sirkeyi, tuzu, ve limon
tuzunu bir kapta iyice karistirip bidona bosaltin; tizeri eksik kalirsa su ilave edebilirsiniz. Bir iki saat kadar
bidonun agzini agik birakip iyice yerlesmesini bekleyin. Bidonun agzini iyice kapatip serin ve golge bir yerde
olgunlagmasini bekleyin. 20 guin sonra kullanabilirsiniz.
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