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ACUKALI VE LORLU POGAGCA

1 su bardag: lor peyniri

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi(sarisi Uzerine)
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi acuka

1 tath kasidi karbonat

1 avug kiyllmig maydanoz

2 su bardagi un

1 tath kasidi susam

Yogurma kabina, yukarida saydigim tim malzemeleri alin.

Karigtirarak, homojen ve ele yapigmayan bir hamur elde edene kadar yogurun.
Istediginiz buyUklikte parcalar koparin.

Seklini verdikten sonra Uzerlerine yumurta sarisi siriin.

Susam veya ¢orekotu serpin.

Onceden 1sitmis oldugunuz 180 derece firinda, 20 dakika firin kapagini agmadan pisirin.
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