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ACUKALI TAZE FASULYE

1 kg taze fasulye

3 yemek kasi§i zeytinyadi

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 adet havug

2 adet carliston biber

1 %2 su bardag su

3 yemek kasigi zeytinyadi (acukasi igin)

1 su bardagi ceviz (acukasi icin - iri gekilmis )
3 dilim bayat ekmek (acukasi igin)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (acukasi igin)
2 demet maydanoz (acukasi igin)

1 tath kasigi kirmizi pul biber (acukasi icin)

1 tath kasidi kekik (acukasi icin)

Bir miktar limon dilimi (Gzeri icin)

3 yemek kasigi Baharatl Ketcap (acukasi igin)

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede zeytinyagini kizdirip igine tavla zar seklinde dogranmig 1 adet havucu ve kiyllmis 2 adet
carliston biberi ilave edip kavurun.

2. Sebzeleri tencerenin dibine yayin, Uzerine 1 kg taze fasulyeyi koyup kavurun.

3. En son olarak 1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganli Cesni’yi ve suyu ilave edip pigirin.

4. Acukasi icin: Derin bir kaseye 3 yemek kasigi zeytinyagini, 1 su bardagi iri ¢ekilmis cevizi, ufalanmig 3 dilim
bayat ekmegi, 3 yemek kagsiJi baharatl ket¢abi, Knorr Sarimsakl Gesni’yi, 2 demet kiyilmig maydanozu, 1 tatli
kasid! kirmizi pul biberi ve 1 tatl kasigi kekigi ilave edip karigtirin.

5. Servis tabadina ortasi bos kalacak sekilde fasulyeleri yerlestirin. Acukayi ortaya koyun, zeytinyagh taze
fasulyenin sosunu tabaga damlatin, maydanoz ve limon dilimi ile sUsleyip servis edin.
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