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ACUKA
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2 su bardagi ceviz igi

3 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasi@i biber salcasi

5 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 tath kasidi kekik

1 tath kasigi tuz

1 cay bardagi su (istege bagl, kivami agmak igin)

Ceviz icini mutfak robotunda ince ¢ekin veya bigakla dograyin. Gok ince olmamasi daha iyi bir kivam saglar.
Genis bir kaseye domates salgasi, biber salgasi ve zeytinyadini alin. lyice karistirarak birbirine yedirin.

Ince ¢ekilmig ceviz igini ekleyin ve karigtirin.

Sarimsaklari rendeleyin veya ¢ok ince dograyarak karisima ekleyin.

Kimyon, pul biber, kirmizi toz biber, kekik ve tuzu ekleyerek karigtirin.

Karisim cok yodun gelirse, 1 ¢cay bardagi suyu yavas yavas ekleyerek istediginiz kivama getirin. Homojen bir
karisim elde edene kadar karigtirin.

Hazirladidiniz acukayi temiz bir kavanoza doldurun.

Buzdolabinda saklayarak, kahvaltilarda veya meze olarak servis edebilirsiniz.
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