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ACUKA

4 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasi@i biber salcasi

5 dis sarimsak

Y4 su bardak bayat ekmek ici (ince ¢ekilmis)
2 su bardagdi ceviz igi

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi kimyon

Yarim tath kasigi pul biber
Yarim tatli kagig kekik

Yarim tatl kasigi susam

Yarim ¢ay kagigi tane karabiber
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi yenibahar

Zeytinyagini kiiglk bir tavda kizdirin. Sarimsaklari rendeleyin.

Biber ve domates salgcasini ekleyip kisik ateste, kokusu gikana kadar kavurun.

Ince ¢ekilmis ceviz igini katip yaginin gcikmasini bekleyin.

Ardindan tUm baharatlar sirayla igerisine ekleyin.

Rendelenmis sarimsaklari 1 dakika kadar karistirdiktan sonra ocaktan indirelim.

Sogumasi igin bir kenarda bekletin.

Ince gekilmis bayat ekmek igiyle kivamini ayarladiginiz kahvaltilik sosu cam gigelere koyun.
Uzerine zeytinya@ gezdirip kapagdini kapatip buzdolabinda muhafaza edin.

Ekmek dilimlerinin Gzerine strup yiyin.
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