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CEVİZLİ ACUKA

7 yemek kaşığı biber salçası
5 diş sarmısak
2 yemek kaşığı margarin
1 avuç ceviz
1 çay kaşığı kimyon
1 çay kaşığı karabiber
2 dilim ekmek içi

Sarımsakları havanda dövelim.Margarini döktüğümüz tavaya salçayı ilave edelim. Kısık ateşte 5-10 dakika
kavuralım. Kavurduğmuz salçanın içine baharatları ve dövülmüş sarımsakları ekleyerek birkaç dakika daha
kavurup ocaktan alalım. Ocaktan aldığımız karışımın içine dövülmüş cevizi ve ekmek içini ilave ederek
karıştıralım. Hazır olan acukayı soğuduktan sonra servis yapabiliriz.

© lezzetler.com tarif no:116902 • adı:Cevizli Acuka • gönderen:Esma Hatun Güven • indirme tarihi:01.04.2025 - 04:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acuka-vt49691
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cevizli-acuka-116902.jpg
http://www.tcpdf.org

