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ACMADAN PIZZA

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

Yarim kg un

10 gram kuru maya

1 su bardag ilik sit

2 tath kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

4 corba kasig margarin

1 adet yumurta sarisi

Uzeri icin:

5-6 corba kasig ketcap

1 su bardagi dogranmig sosis
1 su barda@i dogranmis sucuk
1 adet domates

4 adet sivri biber

1 tath kasigi kekik

2,5 su bardagdi rendelenmis kasar peyniri

Unu derin bir kaba eleyip ortasini havuz seklinde agin. igine kuru maya, ilik siit, seker, tuz ve yumurtayi koyup
kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle drterek 15 dakika
dinlenmeye birakin. Kabaran hamuru bir merdane yardimiyla parmak kalinliginda agin. A¢tiginiz hamurun
Uzerine oda sicakhgindaki margarinin yarisini siriin. Hamuru zarf seklinde katlayip buzdolabinda 15 dakika
dinlendirin. Dinlenmis hamuru tekrar parmak kaliniginda agip Uzerine kalan margarini strtin. Tekrar zarf
seklinde katlayin. Buzdolabinda 15 dakika daha dinlendirin. Hamuru dolaptan ¢ikartip yumurta blyUkliginde
bezeler kopartin. Bezeleri pasta tabag blyukliginde agip, rulo seklinde sarin. Rulonun her iki ucunu burduktan
sonra halka olacak gekilde birlegtirin. Acmalari yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Uzerlerine yumurta
sarisi stirin. Onceden isitilmig 170 derece firnda 45 dakika pigirin. Agmalar soguduktan sonra enlemesine
ortadan ikiye kesin. Kestiginiz kisim Uste gelecek sekilde yagl kadit serilmis tepsiye yerlestirin. Uzerlerine
ketcap siirtin. Halka geklinde kesilmig sosis, sucuk, kiip dogranmig domates ve biberleri yerlestirin. En Uste
kekik ve rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitilmis 170 derece firinda kasarlar eriyene kadar tutun.
Finndan ¢ikardiktan sonra sicak olarak servis yapin.

Not: Bu pizzayi pratik olarak, hazir agmadan yapabilir, Gzerine istediginiz malzemeyi kullanabilirsiniz.
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