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ACMA YAZ BOREGI

3 ¢corba kasigi yogurt
3 ¢corba kagsiJi sivi yagi
3 subardagi un

1 cay kasigi tuz
Karbonat

Iciigin:

2 dal taze sogan
Yarim demet maydanoz
Dereotu

200 gram lor

Corekotu

Oncelikle taze sogani yikayip ince ince kiyin.Maydanoz ve dereotunu da ayni sekilde hazirlayin. Uzerine loru
ekleyip harmanlayin. Hamur icin gerekli malzemeleri de bir kabin iginde yumusak bir hamur olana dek su ya da
siit ilave edip yogurun. Bu hamuru 20 dakika dinlendirin. 4 bezeye ayirin. Ve her bir bezeyi agip Uzerine bir
miktar yag surin. Tepsiye 2 yufkayi yerlestirin. Uzerine soganli i¢ harci sonra da tekrar yufkalari dizip Gzerini
blzdrin. Yag surip susam ya da ¢orek otu serpistirin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.Sicak
sicak ikram edin.
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