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ACMA SIRIN (ELAZIG)

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kase sarimsakli yogurt
1 tath kasidi pul biber

Hamur malzemesi yogrulur, yarim saat dinlendirilir. Sonra yarim limon kadar yumaklara ayrilir. Her yumak tava
blydkluginde agilir. Yagsiz tavada yumusak kalacak gekilde pisirilir. Sonra pigen hamurlar rulo yapilir. Rulolar 2
parmak eninde kesilir. Kliglk bir tepsiye, kesilen hamurlar dikey olarak siki dizilir. Uzerine 1,5 gorba kasigi
tereyagi parca parca konur ve 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Sarimsakli yogurt ve kalan yagda
yakilmig biber gezdirilir.
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