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ACMA SIGARA BOREGI

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

1 kg un

1 su bardagi zeytinyagi
2 adet yumurta

2 su bardagi su

1 adet limonun suyu

2 tath kasig tuz

1 kg eritilmig sadeyag (tereyagdr)
Igi igin:

250 gr beyaz peynir

Y2 demet maydanoz

1 tath kasigi karabiber

Un, su, zeytinyadi, yumurta, limon suyu ve tuzu karigtirarak yumusak bir hamur yapin. Ceviz biyUkliginde
bezeler hazirlanarak nemli bez altinda 20 dakika dinlendirin. Her bezeyi 10-15 cm ¢apinda acin. Ikiser ikiser
aralarini sadeyagla yaglayin. Yaglari donunca yufkalari teker teker agilabildigi kadar ince agin. Yufkanin her
tarafini Ik sade yagla yaglayin. Ikiye katlanip yarim daire elde edin. Elde edilen dairenin uzun kenarina (¢apina)
icten koyarak rulo yapin. Her yufkaya ayni iglemi uygulayin. Yufkalarin yaglar donunca 10[2ar cm araliklarla
keserek yaglanmig tepsiye dizin. Uzerlerini fircayla yaglayin. Kizgin firnda pembelesinceye kadar pigirin.
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