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ACMA SEKERLI BOREK

Hamuru igin:

3 ¢corba kasigi yogurt
3 corba kagiJ! tereyagdi
3 corba kagsiJi sirke

5 gram yas maya

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

3- 4 su bardagi un
Iciigin:

2 su bardagi sut

4 corba kasigi irmik

1 su bardag seker
Yarim ¢ay bardagdi erimis tereyagi

Oncelikle derin bir kabin icinde yas mayay siitle birlikte ezin. 5 dakika bekletin. Uzerine yag, sirkeyi, yogurdu
ve tuzu ekleyip yogurmaya baglayin. Un ekleyip iyice homojen bir hamur olana dek yogurun. 15 dakika kadar
dinlendirin. Igi icin sit, seker, irmigi kaynatip sogutun. Hamuru tepsi buyUkligunde agip Uzerine eritilmis
tereyagini gezdirin ve her tarafina yayin. Sekerli irmikli karisimi Gzerine bolca sirin. Hamurun kalanini Gzerine
kapayip 200 derecedeki firnda 40 dakika pisirip ¢ikartin. Firindan alinca Gzerine erimis tereyagdini ve bir miktar
sekeri de serpin. 5 dakika bekleyip servis yapin.
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